


SUGGERIMENTS  D'HIVERN //  SUGERENCIAS DE INVIERNO

- Caldereta de llamàntol blau del cantàbric (min. 2 pers.) +

                 Caldereta de bogavante azul del cantábrico (min. 2 pers.)…….42,00€ por persona

- Gamba vermella a la brasa de la costa catalana

               Gamba roja a la brasa de la costa catalana…… 46,00€

- Foie (CASOLÀ) a la sal amb melmelada de codony i gingebre

                 Foie (CASERO) a la sal con mermelada de membrillo y jengibre….18,00€ +

- Gambeta cristall de Huelva // Gambita cristal de Huelva…. 12,50€

- Cassoleta de txangurro // Cazuelita de txangurro…. 18,00€ +

- Peus de porc amb gamba vermella de costa

       Pies de cerdo con gamba roja de costa….19,50€ +

- Mandonguilles amb escamarlanets de llotja

                   Albóndigas con cigalitas de lonja….18,50€

- Tataky de vaca (llom baix) // Tataky de vaca (lomo bajo)….28,00€ +

- "Txuleta" de vaca madurada (600gr)….42,00€ +

PER COMENÇAR, COMPARTIR I GAUDIR
PARA EMPEZAR, COMPARTIR Y DISFRUTAR 

FREDS // FRIOS

OSTRA GILLARDEAU (uni).......4.00€

CAVIAR BELUGA 10gr. / 30gr.  ….27.00€ / 80.00€ +

PERNIL IBÈRIC DE GLÀ AMB PA DE COCA TORRAT AMB TOMÀQUET

                 JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CON PAN DE COCA TOSTADO CON TOMATE…….27.00€ +

AMANIDA DE TOMÀQUET I VENTRESCA AMB VINAGRETA D´ALLS TENDRES

                  ENSALADA DE TOMATE Y VENTRESCA CON VINAGRETA DE AJOS TIERNOS.....15.00€

AMANIDA DE XATÓ DE SITGES // ENSALADA DE XATÓ DE SITGES..........16.00€

ANXOVES AMB PA DE COCA TORRAT AMB TOMÀQUET

                 ANCHOAS CON PAN DE COCA TOSTADO CON TOMATE........16.00€

SELECCIÓ DE FORMATGES ARTESANS // SELECCIÓN DE QUESOS ARTESANOS…….13,00€ 

SARDINES ESCABETXADES CASOLANES // SARDINAS EN ESCABECHE CASERAS…….13.00€

CALENTS // CALIENTES

POTA DE POP A LA GALLEGA AMB TOC DE FUM

                    PATA DE PULPO A LA GALLEGA CON TOQUE DE HUMO…….17.50€

PATATES BRAVES DE L´ANTIC GUSTAVO // PATATAS BRAVAS DEL ANTIGUO GUSTAVO….....8.00€

BUNYOLS DE BACALLÀ // BUÑUELOS DE BACALAO……16,00€ 

CROQUETES DE GAMBA VERMELLA // CROQUETAS DE GAMBA ROJA .......16.00€

PEIXET FREGIT // PESCADITO FRITO…..15.00€

CALAMARS ANDALUZA O ROMANA // CALAMARES ANDALUZA O ROMANA…...17.50€

ESCOPINYES GALLEGUES VAPOR // BERBERECHOS GALLEGOS VAPOR…….17.00€ +

NAVALLES GALLEGUES BRASA // NAVAJAS GALLEGAS BRASA…….18.00€

MUSCLOS AL VAPOR - MARINERA // MEJILLONES AL VAPOR - MARINERA......14.00€ // 15.50€ +

CLOÏSSES GALLEGUES PLANXA - MARINERA

                    ALMEJAS GALLEGAS PLANCHA - MARINERA…….25.00€ // 27.00€ -

CARGOLS PUNXANTS AMB ROMESCO // CAÑAILLAS CON ROMESCO…….16.00€ +



BRASA
DE LA MAR // DEL MAR

ESCAMARLANS // CIGALAS……40,00€

LLOBARRO // LUBINA……..26,50€ +

TURBOT // RODABALLO……..26,50€ +

RAP // RAPE…….32,00€ +

ORADA // DORADA…….26,50€ +

LLAMÀNTOL DEL CANTÀBRIC(500gr.) // BOGAVANTE DEL CANTÁBRICO(500gr.)……..46,00€

CARNS // CARNES

ENTRECOT DE VEDELLA NACIONAL // ENTRECOT DE TERNERA NACIONAL…..26.00€

XULETÓN DESOSSAT DE BOU // CHULETÓN DESHUESADO DE BUEY (350gr.)……40,00€

½ TACO DE XULETÓN // ½ TACO DE CHULETÓN (175gr)……..20.00€

                    * PEBRE // PIMIENTA - ROQUEFORT …… +3,00€

ESPECIALITATS // ESPECIALIDADES
BARREJA DE CLOSQUES AMB LA NOSTRE SALSA MARINERA

                    VARIADO DE MOLUSCOS EN NUESTRA SALSA MARINERA.......30.00€

ESCAMARLANS PINXO // CIGALAS PINXO…….40.00€

MARISCADA PINXO (min. 2pax) // MARISCADA PINXO (min. 2pax)……..100,00€

MARISCADA PINXO PLUS AMB LLAMÀNTOL DEL CANTÀBRIC (min. 2pax)

             MARISCADA PINXO PLUS CON BOGAVANTE DEL CANTÁBRICO (min. 2pax)……..150.00€

RAP AL PINXO // RAPE AL PINXO………32,00€

TURBOT  A L’ALL CREMAT // RODABALLO AL “ALL CREMAT”………28.50€

ORADA A LA SAL (500gr.) // DORADA A LA SAL (500gr.)……..26.50€ +

LLOBARRO A LA DONOSTIARRA (500gr.)

                                 LUBINA A LA DONOSTIARRA (500gr.)...........26.50€ +

*tots els peixos poden ser //  Todos los pescados pueden ser

Brasa

forn // horno

all cremat

ARROSSOS I FIDEUS // ARROCES Y FIDEOS
ARRÒS DE VERDURES DE TEMPORADA // ARROZ DE VERDURAS DE TEMPORADA...........19.00€ 

ARRÒS PELAT // ARROZ PELADO……….22.50€

ARRÒS MARINERA // ARROZ MARINERA…….22.50€

ARRÒS NEGRE AMB SÈPIA // ARROZ NEGRO CON SEPIA.......22.50€

ARRÒS MAR I MONTANYA // ARROZ MAR Y MONTAÑA……22.50€

ARRÒS MELÒS DE CALAMARS I CARXOFES (minim 2 pax.)

                 ARROZ MELOSO DE  CALAMARES Y ALCACHOFAS (mínimo 2 pax.)…..28.00€

ARRÒS AMB LLAMÀNTOL // ARROZ CON BOGAVANTE (min. 2 pax.)............ 42.00€

FIDEUÀ AMB LLAGOSTINS I SÈPIA // FIDEUÀ CON LANGOSTINOS Y SEPIA......... .22.00€

PAELLA DE FIDEUS A LA MARINERA // PAELLA DE FIDEOS A LA MARINERA..............25.00€



POSTRES
PASTÍS DE FORMATGE // PASTEL DE QUESO…..... 7.50€ +

PAQUETS SORPRESA // PAQUETITOS SORPRESA..........7.50€

TRUFES CASOLANES DE XOCOLATA // TRUFAS CASERAS DE CHOCOLATE………7.50€

ROYAL DE LA PASSIÓ // ROYAL DE LA PASIÓN…….7.50€

DUO DE BROWNIES (XOCOLATA I FESTUC) AMB GELAT DE IOGURT BÚLGAR

              DUO DE BROWNIES (CHOCOLATE Y PISTACHO) CON HELADO DE YOGUR BÚLGARO…7,50€

CARPACCIO DE PINYA AMB SORBET DE MANGO

                           CARPACIO DE PIÑA CON SORBETE DE MANGO……7.50€ +

CREMA CATALANA EN TEXTURES // CREMA CATALANA EN TEXTURAS…….7.00€ +

SORBETS DE LLIMONA, MANGO // SORBETE DE LIMÓN , MANGO.......7.00€

GELATS // HELADOS.......7.00€

COCO

IOGURT BÚLGAR // YOGUR BÚLGARO

XOCOLATA // CHOCOLATE

TURRÓ // TURRÓN

VAINILLA

PA (unitat) // PAN (unidad)……1,50 €

PA DE COCA AMB TOMÀQUET // PAN DE COCA CON TOMATE ……...5,50€

SALSES // SALSAS………3.00€

ROMESCO

MAHONESA

ALLIOLI

ENVÀS PER EMPORTAR // ENVASE PARA LLEVAR ……1,00€

10% IVA INCLÒS // 10% IVA INCLUIDO

A LA SEVA DISPOSICIÓ CARTA AMB AL·LERGÒGENS

A SU DISPOSICIÓN CARTA CON ALÉRGENOS


